
 

 

 

 

 

真冬並みの寒さの中、近鉄南大阪線・駒ヶ谷駅

から歩いて約 15 分で河内ワイン館に到着。 

先ず工場で、ワイナリーで栽培しているブドウ品

種（デラウエア、マスカットベリーＡ等）や白ワ

イン、赤ワインの製造方

法について、またブドウ

を搾った果汁を利用して

の様々な梅酒の製造につ

いて説明を受け、ワインを仕込むタンクや大きな樽、ワイン

を熟成させるセラー等を見学しました。その後、ワイン館で

試飲。様々なワインと梅酒のボトルが 10 本余り並べられており、創作和風料理の

弁当をいただきながらワインや梅酒を試飲しました。 

流石に参加者に下戸はおらず、次々と好みのワインを

求めて試飲する方や自分好

みのワインを決め打ちで何

度もお代わりする方など

様々。初参加でしたが賑や

かな女性のお口の体操にも

付き合ってたっぷりワイ

ン・梅酒をいただき、ほろ酔

いの楽しい気分になって帰路につきました。 
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29 年 12 月 5 日  カルチャー事業部 

河内ワイナリーでこころ和む 和製ワインを 


